Lesen Sie den Newsletter Online

t-w
&

¥
Der Europaische Hof
Heidelberg

'

9

PRIVATHOTEL SEIT 1865

EXKLUSIVER GOURMETABEND ANLASSLICH DES CHINESISCHEN
NEUJAHRSFESTES

21. JANUAR 2020 / 19 UHR

Gemeinsam mit dem Chinesischen Kulturzentrum Berlin veranstaltet die Gesellschaft fiir Deutsch-Chinesische
Freundschaft Metrolpolregion-Rhein-Neckar und der Europaische Hof Heidelberg einen Gourmetabend der
Extraklasse. Unter der Schirmherrschaft des Ministeriums fiir Kultur und Tourismus der V.R. China und der
Botschaft der V.R. China in der Bundesrepublik Deutschland machten wir Sie recht herzlich bei uns begriiBen.

Sechs Spitzenkdche aus der chinesischen Provinz Jiangsu werden den Heidelberger Gourmets eine der ,Vier
traditionellen Hauptkiichen* Chinas, die Huaiyang-Kiiche aus der Jiangnan-Region, vorstellen. Die Huaiyang-Kiiche
zeichnet sich durch ihre Frische, ihre fein geschnittenen Zutaten, durch die Betonung des natiirlichen
Eigengeschmacks der Zutaten, den anspruchsvollen Einsatz des Feuers und ihre groBe Vielfalt aus. Sie steht fiir
Prestige und Wohlstand und wird vor allem bei offiziellen Staatsereignissen serviert.

Sie erwartet ein Sektempfang, ein unvergessliches 8-Gang-Gourmetmenii, kdstliche Weine, ein spannendes
Rahmenprogramm und interessante Gesprache ( Preis 199 € / Person ).
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DER GESCHMACK CHINAS
DIE SUDCHINESISCHE JIANGNAN-KUCHE

Preludio
Zauberhafte Wasserlandschaft Siidchinas

Fuge
Suppe aus Wensi-Tofu-Chrysanthemen und Matsutake-Pilzen

Allegro
Garnelen in Form von Kristallballchen

Adagio
Klassisches Dreierlei

Reprise
Taubeneier mit geddmpftem Kabeljau

Cantabile
Kontrastreiches Zweierlei

Coda
Gusu-Pflaumenbliitenkuchen

Finale
Frische Friichte

RESERVIERUNG

Pro Person 199 Euro
inklusive korrespondierender Getranke

Reservierung telefonisch unter
+49 (0)6221 515-511/512 oder per E-Mail an
f-b@europagischerhof.com
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Sie sind mit folgender E-Mail-Adresse eingetragen:
Wenn Sie diese E-Mail nicht mehr empfangen mochten, klicken Sie bitte hier.

DER EUROPAISCHE HOF HOTEL EUROPA HEIDELBERG GMBH
Friedrich-Ebert-Anlage 1- 69117 Heidelberg
Telefon: +49 6221 515-501
Telefax: +49 6221 515-555
welcome@europaeischerhof.com

VERTRETUNGSBERECHTIGTE:
Frau Dr. Caroline von Kretschmann, Frau Sylvia von Kretschmann
Registergericht Heidelberg, HRB 2400 Heidelberg, USt-IdNr.: DE 811380313
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